Vaihinger
vSAN@MAT

Schlagsahne-Automaten

S-Klasse
S2/S5/S10

- 2,2.5,5,6 oder 10 Liter

Egal ob knusprig frisch, eiskalt verfuhrerisch oder raffiniert zubereitet - wer seine Gaste kulinarisch verwohnt,
weild es: Kein Kunde ist wie der andere. Was fUr Gaste gilt, trifft auf die Anforderungen in der Zubereitung erst
recht zu. Das junge StralRencafé, die traditionsreiche Stadtbackerei oder die Eisdiele an der Ecke - sie alle ha-
ben ganz unterschiedliche Anspriiche und Bedurfnisse und SANOMAT bietet flr jeden das passende Gerat.

Technische Daten:

Anschluf3: 230V / 50Hz
Aufschlag flissige Sahne
pro Stunde: 95(S2)/105 Liter

fur Maschine mit 2 Liter Fullinhalt
MafRe (BxTxH mm): 250x350x430
Gewicht: ca. 29kg

fur Maschine mit 5/6 Liter Fllinhalt
MaRe (BxTxH mm): 305x450x490
Gewicht: ca. 39kg

fur Maschine mit 10 Liter Fullinhalt
MaRe (BxTxH mm): 305x450x515
Gewicht: ca. 40kg

BB Neu seit 2014! Jetzt mit 3 Jahren

GARANTIE :
7 Garantie! Gilltig nur fiir Geréte, die seit dem
L 01.01.2014 bezogen wurden
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Grundausstattung:

¢ Intensivkihlung bis in die Garniertulle

e Hand- und Auto-Portionierung

e praktische Reinigungsautomatik

e Touchscreen aus bruchsicherem Glas, leicht
zu bedienen

¢ Digitales Display mit Lauftext in verschiede-
nen Sprachen, mit Temperatur-Anzeige, Rei-
nigungsaufforderung, Kurzanleitung zur Reini-
gung etc.

Auf Wunsch erhiiltlich:

e 2.5 6 oder 10 Liter Sahnebehalter - nattrlich
aus Edelstahl

e Schlagsystem individuell anpal3bar

e Automatische Maschinenabschaltung

e Dauerlauf-Funktion

Priifungen und Zertifizierungen:

e DGUV gepruft

o DIN-10507 zertifiziert

e konform zu HACCP-Richtlinien
(Datenaufzeichnung wie Laufzeiten und Rei-
nigungsdurchfiihrung)

Optimal geeignet fiir:
Eiscafés, Cafés, Backereien und Gastronomie

Vaihinger GmbH SANOMAT

Horstweg 29

65520 Bad Camberg
Tel.:06434/94050

Wir sind flir Sie da!
El El Web: www.sanomat.com
; E-Mail: info@sanomat.com
i Fax: 0 64 34 /94 05 99
24h-Hotline: 0 64 34 / 94 05 50




